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INSTRUKCJA PAROWAR BAMBUSOWY

Parowar bambusowy to tradycyjne naczynie kuchenne stuzace do gotowania potraw na parze. Sktada sie z kilku
pietrowych poziomdw wykonanych recznie z naturalnego bambusa, co sprawia, ze kazdy egzemplarz jest niepowtarzalny.
Bambus doskonale pochtania nadmiar wilgoci, dzieki czemu potrawy zachowujg odpowiednig konsystencje i nie nasigkaja
wodg. Parowar zbudowany jest z naktadanych koszykéw z azurowym dnem oraz pokrywki, ktére umozliwiajg swobodny
przeptyw pary wodnej. Pozwala to na jednoczesne przygotowywanie réznych dan, takich jak pierozki dim sum, buteczki bao
czy ryz.

Jak uzywac parowaru bambusowego:
Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie czesci w cieptej wodzie, sptukaé i namoczy¢ na ok. 30 minut. Pozwala
unikng¢ peknied i znieksztatcen pod wptywem pary.
Mozna tez wyktada¢ dno kazdego koszyka papierem do pieczenia z otworami, lis¢mi kapusty lub bawetniang $ciereczka, by
jedzenie nie przyklejato sie.
1. Gotowanie:
e W16z parowar na garnek z wrzacg wodg lub do woka z wodg (tak, by dno parownika nie dotykato wody).
e  Utdz sktadniki na sitku, pamietajgc, ze na dole powinny znalez¢ sie te wymagajace dtuzszego gotowania,
a na goérze te, ktére potrzebujg mniej czasu.
®  Przykryj pokrywka i gotuj na parze.
e W trakcie gotowania pilnuj poziomu wody i w razie potrzeby uzupetniaj wrzatek.
2. Czyszczenie i pielegnacja:

Po uzyciu przemyj koszyki cieptag wodg (bez detergentdw), doktadnie wysusz w przewiewnym, zacienionym

miejscu(w storicu moze sie odksztatci¢) i przechowuj w suchym miejscu, by uniknaé plesni.
Zalecenia:

e Nie uzywaé w zmywarce ani nie zalewa¢ zimng wodg tuz po gotowaniu.
e  Dla wzmocnienia aromatu mozna doda¢ do wody plasterki imbiru, liscie limonki lub inne przyprawy.

e  Nowy parowar moze poczatkowo lekko zabarwia¢ wode — to naturalne i nieszkodliwe.

Przed uzyciem — Zapoznaj sie z instrukcjg i przechowuj jg przez caty czas uzytkowania. Jesli przekazujesz produkt innej
osobie, dotfacz instrukcje.

Prawidtowe uzytkowanie — Produkt stosuj wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem.

W razie probleméw — W przypadku nieprawidtowosci natychmiast zaprzestan uzytkowania. W razie obrazen skontaktuj sie
z lekarzem. Zgto$ problem producentowi lub sprzedawcy:

Telefon: 61 8952300

E-mail: tadar@tadar.pl

Podaj numer partii lub numer seryjny oraz opis problemu.

Ograniczenia — Produkt nie nadaje sie do przechowywania substancji chemicznych ani materiatéw niezywnosciowych.
Konserwacja — Uzywaj zgodnie z zaleceniami producenta i dbaj o regularng konserwacje, aby wydtuzy¢ jego zywotnos¢.
Ostrzezenie! — Folia i opakowanie nie sg zabawka. Przechowuj je poza zasiegiem dzieci i oséb niepetnosprawnych, aby
uniknac ryzyka uduszenia.

Bamboo Steamer

A bamboo steamer is a traditional kitchen utensil used for cooking food with steam. It consists of several stacked tiers, each
handcrafted from natural bamboo, making every piece unique. Bamboo naturally absorbs excess moisture, helping dishes
maintain the proper texture without becoming soggy.

The steamer is made up of stackable baskets with a woven base and a lid, which allows steam to circulate freely. This design
enables you to prepare multiple dishes at once — such as dim sum dumplings, bao buns, or rice.

How to Use a Bamboo Steamer

Before first use:

Wash all parts in warm water, rinse thoroughly, and soak for about 30 minutes. This prevents cracking and warping caused
by steam.

You may line the bottom of each basket with perforated baking paper, cabbage leaves, or a cotton cloth to prevent food
from sticking.

1. Cooking:
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* Place the steamer over a pot of boiling water or inside a wok (ensure the bottom of the steamer does not touch the
water).
¢ Arrange the ingredients in the baskets — items requiring longer cooking should go in the lower tiers, while those that
cook faster should be placed on top.
e Cover with the lid and steam until done.
e Check the water level during cooking and add boiling water if necessary.
2. Cleaning and Care:
After use, rinse the baskets with warm water (without detergents), dry them thoroughly in a well-ventilated, shaded area
(exposure to sunlight may cause deformation), and store in a dry place to prevent mold.
Recommendations:
* Do not wash in a dishwasher or pour cold water on the steamer immediately after use.
* To enhance aroma, you may add slices of ginger, kaffir lime leaves, or other spices to the boiling water.
* A new bamboo steamer may slightly discolor the water at first — this is natural and harmless.
Important Information
Before use — Read the instructions carefully and keep them for future reference. If you give this product to another person,
include the manual.
Proper use — Use the product only for its intended purpose.
In case of problems — If you notice any defects, stop using the product immediately. In case of injury, seek medical
attention. Report the issue to the manufacturer or retailer:
. Phone: 61 8952300
E-mail: tadar@tadar.pl
Provide the batch or serial number and a description of the issue.
Restrictions — The product is not suitable for storing chemicals or non-food materials.
Maintenance - Follow the manufacturer’s recommendations and care for the product regularly to extend its lifespan.
Warning! — Plastic film and packaging are not toys. Keep them out of reach of children and persons with disabilities to avoid
the risk of suffocation.

Bambusovy parny hrniec

Bambusovy parny hrniec je tradi¢na kuchynska nadoba urcend na varenie jedal v pare. Sklada sa z niekolkych poschodovych
urovni ru¢ne vyrobenych z prirodného bambusu, vdaka ¢omu je kazdy kus jedinecny. Bambus vyborne pohlcuje prebyto¢nu
vlhkost, takze jedla si zachovavaju spravnu konzistenciu a nenasiaknu vodou.

Parny hrniec je tvoreny z jednotlivych kosikov s dierkovanym dnom a pokrievkou, ktoré umozriuju volny prietok horucej
pary. UmozZiuje to suc¢asnu pripravu roznych pokrmov, ako st dim sum knedli¢ky, bao Zemlicky alebo ryza.

Ako pouzivat bambusovy parny hrniec:

Pred prvym pouzitim umy vsetky Casti v teplej vode, oplachni a nechaj namocené priblizne 30 mindt. Tym sa predide
prasklindm a deformacidm spdsobenym parou.

Dno kazdého kosika moZes vystlat papierom na pecenie s otvormi, listami kapusty alebo bavinenou utierkou, aby sa jedlo
neprilepilo.

1. Varenie:

* PoloZ parny hrniec na hrniec s vriacou vodou alebo do woku (tak, aby sa dno parnika nedotykalo vody).

¢ UlozZ prisady na sitko — tie, ktoré vyZzaduju dlhsie varenie, daj dolu, a tie, ktoré sa varia rychlejsie, na vrch.

e Zakry pokrievkou a var v pare.

« Potas varenia sleduj hladinu vody a podla potreby dopliiaj vriacu vodu.

2. Cistenie a udrzba:

Po pouziti kosiky oplachni teplou vodou (bez Cistiacich prostriedkov), dékladne osusi v tienistom a vetranom mieste (na
slnku sa méZe zdeformovat) a uskladni na suchom mieste, aby si predisiel plesniam.

Odportcania:

¢ Nepouzivaj v umyvacke riadu ani nepolievaj studenou vodou hned' po vareni.

* Na zvyraznenie aromy mézes do vody pridat platky zazvoru, listy limetky alebo iné koreniny.

* Novy parnik mdze spociatku mierne zafarbit vodu — je to prirodzené a neskodné.

Dolezité upozornenia:

Pred pouzitim — Precitaj si ndvod a uchovavaj ho pocas celej doby pouzivania. Ak vyrobok odovzdavas inej osobe, priloz aj
navod.

Spravne pouZivanie — Vyrobok pouzivaj vyhradne na uréeny ucel.
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V pripade problémov — Ak zisti$ akukolvek poruchu, okamZite prestar vyrobok pouZivat. V pripade zranenia kontaktuj
lekara. Problém nahlas vyrobcovi alebo predajcovi:
. Telefén: 61 8952300

E-mail: tadar@tadar.pl
Uved Cislo série alebo vyrobnej davky a popis problému.
Obmedzenia — Vyrobok nie je vhodny na skladovanie chemickych latok ani nepoZivatelnych materialov.
Udriba — Pouzivaj v stlade s odporuganiami vyrobcu a pravidelne sa staraj o jeho &istotu, aby sa predizila Zivotnost.
Upozornenie! — Félia a obal nie st hrackou. Uchovévaj mimo dosahu deti a 0s6b so zdravotnym postihnutim, aby sa
predislo riziku udusenia.

Bambusovy parni hrnec
Bambusovy parni hrnec je tradi¢ni kuchynské nadobi urcéené k vareni pokrm( v pare. Sklada se z nékolika pater ruéné
vyrobenych z pfirodniho bambusu, diky ¢emuz je kazdy kus originalni. Bambus vyborné pohlcuje prebyte¢nou vihkost, takze
pokrmy si zachovavaji spravnou konzistenci a nenasakuji vodou.
Parni hrnec se sklada z jednotlivych kosikd s dérovanym dnem a poklicky, které umoziuji volny prichod pary. Diky tomu Ize
pripravovat rizné pokrmy soucasné — napriklad knedlicky dim sum, housky bao nebo ryzi.
Jak pouzivat bambusovy parni hrnec:
Pfed prvnim pouzitim omyj vSechny ¢asti v teplé vodé, oplachni a nech asi 30 minut namocené. Tim se zabrani prasklinam a
deformacim zplsobenym parou.
Dno kazdého kosiku mazes vylozit pedicim papirem s otvory, listy zeli nebo bavinénou utérkou, aby se jidlo nepfilepilo.
1. Vareni:
e PolozZ parni hrnec na hrnec s vrouci vodou nebo do woku (tak, aby se dno parniku nedotykalo vody).
» RozloZ suroviny na sito — ty, které potfebuji delsi vareni, dej dol(, a ty, které se vafi kratsi dobu, nahoru.
e Prikryj pokli¢kou a var v pare.
¢ Béhem vareni sleduj hladinu vody a podle potfeby doplriuj vrouci vodu.
2. Cisténi a udrzba:
Po poufiti koSiky oplachni teplou vodou (bez Cisticich prostfedku), dobfe osuste na vzdusném a stinném misté (na slunci se
muze zdeformovat) a skladuj na suchu, aby se zabranilo plisni.
Doporuceni:
¢ NepouZivej v mycce ani nelij studenou vodu hned po vafeni.
* Pro zvyseni viiné mizes$ do vody pfidat platky zazvoru, listy limetky nebo jiné koteni.
¢ Novy parnik mliZe zpocatku lehce zabarvit vodu — je to pfirozené a neskodné.
Dulezité pokyny:
Pfed pouzitim — Seznam se s navodem a uchovavej jej po celou dobu pouZzivéni. Pokud vyrobek pfedavas jiné osobé, pfiloZ i
navod.
Spravné pouzivani — Vyrobek pouZivej pouze k uréenému tcelu.
V pfipadé problémi — Pokud zjisti$ jakoukoli zdvadu, ihned prestan vyrobek pouzivat. V pfipadé poranéni kontaktuj Iékare.
Problém nahlas vyrobci nebo prodejci:
. Telefon: 61 8952300
E-mail: tadar@tadar.pl
Uved Cislo série nebo vyrobni SarZe a popis problému.
Omezeni — Vyrobek neni vhodny pro skladovéni chemickych latek ani nepoZivatelnych materiald.
Udriba — Pouzivej v souladu s doporuéenimi vyrobce a pravidelné jej udrzuj, aby se prodlouZila jeho Zivotnost.
Varovani! — Félie a obal nejsou hrackou. Uchovavej mimo dosah déti a osob se zdravotnim postizenim, aby se predeslo
riziku uduseni.
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