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Dziekujemy Panstwu za zakup naszego
proiullllllu. I"'rled pierwszym uli'_uciem & 0
prosimy dokladnie zapoznat si¢ z niniejszg
instrulicja obslugi. Instrukcjg naleiy przecho-
wywaé w bezpiecznym miejscu.

Klient ponosi odpowiedzialnosc za niewlasci-
we uzythkowanie produktu w przypadku, :lll’
nie stosuje sie do zalecen i instrukeji produ-
centa. Niezastosowanie sig do tych cz-
mi::h moze prowadzi¢ do uszkodzen produktu
lub innych probleméw, za ktére firma nie
ponosi odpowiedzialnosci.

Zalecenia dotyczace uzytkowania, bezpieczefistwa i konserwacji:

1. Przed pierwszym uzyciem patelnie nalezy umyc ciepta wodg
z dodatkiem tagodnego Srodka myjgcego.

2. Nalezy uzywac drewnianych lub silikonowych przyboréw.

Do czyszczenia nie nalezy uzywac ostrych detergentow oraz czyscikow.

4. Nie nalezy chtodzic goracego naczynia zimng wodg. Moze to
spowodowact pekniecie emalii i uszkodzenie patelni.

5. Chronic dzieci przed dostepem do goracej patelni.

6. Nalezy uzywac pokrywki w celu zabezpieczenia przed rozpryskujacym

thuszczem.

Patelnie uzywact zgodnie z przeznaczeniem.

Prosimy nie stawiac goracego naczynia bezposrednio na blacie.

9. Podczas gotowania raczka patelni moze sie nagrza¢, wiec zawsze
uzywaj rekawicy kuchennej lub uchwytu, aby uniknac oparzen.

10. Nie uzywaj patelni do przechowywania jedzenia przez dtuzszy czas.

11. Patelnie nalezy przechowywac w chtodnym i bezpiecznym miejscu
wolnym od wilgoci. Unikaj jej kontaktu z metalowymi przedmiotami,
ktore moga zarysowac powierzchnie.

w
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12. Tylko mycie reczne. Nigdy nie wktadaj patelni zeliwnej emaliowanej
do zmywarki. Zmywarki moga uszkodzi¢ zaréwno powierzchnie
emalii, jak i strukturalng integralnos¢ patelni.

13. Po umyciu patelni doktadnie jg osusz. Mozna to zrobi¢, wycierajac ja
recznikiem papierowym lub Sciereczka.

14, Zeliwo jest materiater ciezkim, ale bardzo kruchym w przypadku
uderzen. Uderzenia mogg prowadzi¢ do odpryskow emalii
i uszkodzenia powierzchni.

Thank you for purchasing our product. @
Before the first use, please carefully

read this user manual. Keep the manual

in a safe place.

The customer is responsible for improper

use of the product if they do not follow the
manufacturer's instructions and recommen-
dations. Failure to adhere to these guidelines
may result in damage to the product or other
issues, for which the company is not liable.

Recommendations for Use, Safety, and Maintenance:

1. Before first use, wash the pan with warm water and a mild detergent.
2. Use wooden or silicone utensils.

3. Do not use harsh detergents or scrubbing pads for cleaning.

4. Do not cool a hot pan with cold water, as this may cause the enamel
to crack and damage the pan.

Keep children away from hot pans.

6. Always use a lid to protect from splattering grease.

7. Use the pan only for its intended purpose.

w
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8. Do not place a hot pan directly on the countertop.

9. The handle of the pan may heat up while cooking, so always use an

oven mitt or handle cover to avoid burns.

10. Do not use the pan for storing food for extended periods.

11. Store the pan in a cool, safe place free from moisture. Avoid contact
with metal objects that may scratch the surface.

. Hand wash only. Never put an enameled cast iron pan in the
dishwasher. Dishwashers can damage both the enamel surface and
the structural integrity of the pan.

. After washing the pan, dry it thoroughly. This can be done by wiping it
with a paper towel or cloth.

. Castiron is heavy but very brittle when struck. Impacts can cause
chipping of the enamel and surface damage.

N
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gelaurt haben. Bitte lesen Sie diese O
dienungsanleitung vor der ersten Verwen-
g an Sinens sicheren Ot auf. 1— 1C e

Der Kunde ist fiir die unsachgemiifRe Ver-
wendung des Produkts verantwortlich, wenn
er die Anweisungen und Empfehlungen des
Herstellers nicht beachtet. Die Nichtbeach-
tung dieser Richtlinien kann zu Schéiden am
Produkt oder anderen Problemen fiihren, fiir
die das Unternehmen nicht haftet.

pfehlungen zur Ver dung, Sicherheit und Wartung:
1. Vor der ersten Benutzung sollte die Pfanne mit warmem Wasser und
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einem milden Reinigungsmittel gewaschen werden.

Verwenden Sie Holz- oder Silikonutensilien.

Verwenden Sie keine scharfen Reinigungsmittel oder
Scheuerschwamme zum Reinigen.

Kiihlen Sie die heiRe Pfanne nicht mit kaltem Wasser ab, da dies den
Emailletiberzug zum ReiBen bringen und die Pfanne beschadigen
kann.

Halten Sie Kinder von heien Pfannen fern.

Verwenden Sie einen Deckel, um Spritzen von Fett zu verhindern.
Verwenden Sie die Pfanne nur fiir den vorgesehenen Zweck.

Stellen Sie die heiBe Pfanne nicht direkt auf die Arbeitsplatte.

Der Griff der Pfanne kann sich beim Kochen erhitzen, daher sollten
Sie immer einen Ofenhandschuh oder einen Griffschutz verwenden,
um Verbrennungen zu vermeiden.

Verwenden Sie die Pfanne nicht zur langfristigen Aufbewahrung von
Lebensmitteln.

Bewahren Sie die Pfanne an einem kiihlen, sicheren Ort auf, der frei
von Feuchtigkeit ist. Vermeiden Sie den Kontakt mit Metallgegen
standen, die die Oberflache zerkratzen konnten.

. Nur von Hand waschen. Stellen Sie eine emaillierte Gusseisenpfanne

niemals in die Spiilmaschine. Spiilmaschinen kénnen sowohl die
Emailleoberflache als auch die strukturelle Integritdt der Pfanne
beschadigen.

Trocknen Sie die Pfanne nach dem Waschen griindlich ab. Dies kann
durch Abwischen mit einem Papiertuch oder einem Tuch erfolgen.
Gusseisen ist ein schweres, aber bei StoRen sehr

zerbrechliches Material. StoBe kdnnen zu Absplitterungen

der Emaille und Oberflachenbeschadigungen fiihren.
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Dakujeme vam za zakdpenie nasho
produktu. Pred prinjm poutzitim si prosim
dokladne pretitajte tito priruéku. Prirucku
uchovavajte na bezpeénom mieste.

Zakaznik je zodpovedny za nespraune po-
uzivanie produktu, ak sa ne riadi pokynmi a
odporaéaniami wjrobcu. Nedodrzanie tijchto
pokynou méze viest k poskodeniu produktu
alebo injm problémom, za ktoré spoloénost
nenesie zodpouednost.

Odporicania na pouzivanie, bezpeénost'a Gdrzbu:

1. Pred prvym pouzitim je potrebné panvicu umyt' teplou vodou s
pridavkom jemného Cistiaceho prostriedku.

2. Pouzivajte drevené alebo silikdnové nastroje.

3. Nacistenie nepouzivajte agresivne cistiace prostriedky ani drtenky.

Hordcu panvicu neochladzujte studenou vodou, méze to sposobit!

prasknutie smaltu a poskodenie panvice.

Chrante deti pred pristupom k horiicej panvici.

Pouzivajte pokrievku, aby ste predisli rozstrekujicemu tuku.

Panvicu pouzivajte iba na urceny dcel.

Nepokladajte horGcu panvicu priamo na pracovni plochu.

Pocas varenia sa moze rukovat' panvice zahriat, preto vzdy pouzivajte

kuchynska rukavicu alebo drzadlo, aby ste predisli popaleninam.

10. Nepouzivajte panvicu na dlhodobé uchovavanie jedla.

11. Panvicu skladujte na chladnom a bezpecnom mieste, chranend pred
vlhkostou. Vyhnite sa kontaktu s kovovymi predmetmi, ktoré mozu
poskriabat' povrch.

12. Iba ruéné umyvanie. Nikdy nedavajte smaltovand liatinova panvicu
do umyvacky riadu. Umyvacky riadu m6zu poskodit' nielen
smaltovany povrch, ale aj Strukturalnu integritu panvice.

13. Po umyti panvicu dokladne osuste. MéZete to urobit' utretim papiero

Ea
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vou utierkou alebo utierkou.
14, Liatina je tazky, ale velmi krehky material pri narazoch. Udery mézu
sposobit' odlomenie smaltu a poskodenie povrchu.

e i, ©
m?:t:flll. Navod uchovivejte na bezpeéném

Za mechanické poskozeni reklamovaného
produktu zpisobené nespravnjm po-
uzivanim je odpovédny jeho viastnik.
hjrobce si wyhrazuje pravo na zménu navodu
a nke‘lllese odpovédnost za chyby vzniklé pri
tis

Doporuceni pro pouziti, bezpecnost a idrzbu:

1. Pred prvnim pouzitim je nutné panev umyt teplou vodou s pridavkem
jemného cisticiho prostfedku.

2. Pouzivejte dievéné nebo silikonové nastroje.

3. K¢isténi nepouzivejte agresivni Cistici prostredky ani draténky.

Horkou panev neochlazujte studenou vodou, miize to zpiisobit

prasknuti smaltu a poskozeni panve.

Chranite déti pred pfistupem k horké panvi.

Pouzivejte poklici, abyste ochranili pfed stfikajicim tukem.

Panev pouzivejte pouze k urcenému Gcelu.

Nedavejte horkou panev pfimo na pracovni desku.

Pri vareni se m{Ze rukojet' panve zahfat, proto vzdy pouzivejte

kuchynskou chnapku nebo Gchyt, abyste se vyhnuli popaleninam.

Ea
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10. Nepouzivejte panev k dlouhodobému uchovavanijidla.

11. Panev uchovavejte na chladném a bezpetném misté, mimo vlhkost.
\lyhnéte se kontaktu s kovovymi predméty, které mohou poskrabat
povrch.

12. Pouze ru¢ni myti. Nikdy nedavejte smaltovanou litinovou panev do
mycky na nadobi. Mycky mohou poskodit nejen smaltovany povrch,
ale i strukturalni integritu panve.

Dékojame, kad is‘ilgijote miisy produkta. °
Pries pirmajj naudojimj atidziai
perskaitykite 5j naudotojo vadoug. Laikykite
vadovg saugioje vietoje.

Klientas yra atsakingas uz netinkamq pro-
dukto naudojima, jei nesilaiko gamintojo
nurodymy ir rekomendacijy. Siy nurodymy
nesilaikymas gali sukelti produkto paze-
idimus ar kity problemy, uz kurias jmoné
neatsako.

Naudojimo, saugumo ir priezidros rekomendacijos:

1. Prie$ pirmajj naudojima keptuve reikia nuplauti Siltu vandeniu su
Svelniu plovikliu.

2. Naudokite medinius arba silikoninius jrankius.

Valymui nenaudokite astriy plovikliy ar Sveitikliy.

4. Nenukreipkite karstos keptuves j Saltg vandenj, nes tai gali sukelti e
malio jtrikima ir keptuves sugadinima.

5. Apsaugokite vaikus nuo patekimo prie karstos keptuveés.

6. Naudokite dangtj, kad apsaugotumeéte nuo iSsiliejusio riebaly pursly.

w
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Keptuve naudokite tik pagal paskirtj.

Nedekite karstos keptuveés tiesiai ant darbo pavirsiaus.

Kepant keptuves rankena gali jkaisti, todél visada naudokite virtuving
pirstine arba rankeng, kad iSvengtuméte nudegimy.

Nenaudokite keptuves ilgalaikiam maisto laikymui.

. Keptuve laikykite vésioje ir saugioje vietoje, apsaugotoje nuo

dregmes. VVenkite salycio su metaliniais daiktais, kurie gali subraizyti
pavirsiy.

Tik rankinis plovimas. Niekada nedékite emaliuotos ketaus keptuves
jindaplove. Indaploves gali sugadinti tiek emalio pavirsiy,

tiek struktirinj keptuvés integraluma.

Po plovimo keptuve kruopsciai nusausinkite. Tai galite padaryti
nusluostydami jg popieriniu ranksluosciu arba Sluoste.

Ketaus yra sunkus, bet labai trapus medziaga smagiy metu. Smagiai
gali sukelti emalio skaldyma ir pavirsiaus pazeidimus.
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